>3 PRIMUS-LINIE

Frankfurter Personenschiffahrt seit 1880

Wintertraum

Kurbis-Kokossuppe
mit Mango-Chutney

Gebackener Camembert
mit Preiselbeer-Sahne

Lachsroulade auf Gurken-Dillragout
Feldsalat mit Mozzarella, Granatapfel und Basilikum-Vinaigrette

Brot- und Brotchenauswahl & Butter

S

Zanderfilet mit Rahm-Kohlrabi
und Krauterkartoffeln

Wildgulasch mit Spatzle
und feinem Rahm-Wirsing

Gansekeulen
mit Zimt-Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ren

Vegetarischer Kaseknddel auf Rahmchampignons

T & &

Marzipan-Bratapfel mit MandelsolRe

Topfenstrudel mit warmen Kirschen

Alle Buffets werden erst ab 30 Personen angeboten

Preis pro Person inkl. Bedienung. . 19.03.2024
Auswabhl und Preise kénnen sich aufgrund der aktuellen Situation und den damit verbundenen Preisschwankungen noch
dndern.



>3 PRIMUS-LINIE

Frankfurter Personenschiffahrt seit 1880

Winterwald

Servierte Vorspeise

Steinpilztiramisu
auf Rote Bete Carpaccio, geschmolzenen Tomaten und Feldsalat

T & &

Krosse Bauernente
in kraftiger Jus mit Apfel-Zimtrotkohl
und KartoffelklofRen

,Coqg au Vin“
in Burgunder geschmortes Geflligel
mit Champignons, Perlzwiebeln und Rosmarin-Kartoffeln
Mainfischertopf
Dreierlei gediinstete Fischsorten in cremiger Rieslingsolie

auf Klrbis-Gemuise mit Bandnudeln

Vegetarische Nudelrolle mit Kiirbis und Ricotta gefuillt
auf Rahmwirsing

S

Geeister Christstollen
Creme Brilée mit Gewlrzkirschen

Zimtmousse mit Orangensol3e

Alle Buffets werden erst ab 30 Personen angeboten

Preis pro Person inkl. Bedienung. . 19.03.2024
Auswabhl und Preise kénnen sich aufgrund der aktuellen Situation und den damit verbundenen Preisschwankungen noch
dndern.



>3 PRIMUS-LINIE

Frankfurter Personenschiffahrt seit 1880

Winterzauber

Geraucherte Fischvariationen
mit Pistazien-Sahnemeerrettich und Senf- Dillsole

Ganse-Pflaumenrélichen auf Linsensalat mit Granatapfel
Wildbouletten mit Preiselbeeren
Gebackener Camembert mit Cranberry-Chutney

Winterliche Salate
mit gebratenen Steinpilz-Champignons

Brot- und Brotchenauswahl & Butter

T & &

Kurbis-Kokossuppe mit Mango-Chutney

Rehkeule mit Wald- und Wiesenpilzen, Holunderapfel
und Butterspéatzle

Gegrillter Zander
auf Petersilienwurzeln mit Kiirbis-Gnocchi

Weihnachtliches Blankett vom Kalb
mit glacierten Perlzwiebeln und frischen Krautern

Rosmarinkartoffeln

Blumenkohl mit Sauce Hollandaise Uiberbacken

S

Geeister Christstollen mit warmen Zimtkirschen
Komposition von zweierlei Mousse

Marzipan-Bratapfel mit MandelsolRe

Alle Buffets werden erst ab 30 Personen angeboten

Preis pro Person inkl. Bedienung. . 19.03.2024
Auswabhl und Preise kénnen sich aufgrund der aktuellen Situation und den damit verbundenen Preisschwankungen noch
dndern.



