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Buffet Nautilus 24 
Buffet wird ab 50 Personen angeboten 

 
 

Salat von Scampi, Avocado und Mangospalten 

Büffelmozzarella mit Strauchtomaten und Basilikum-Pesto 

Auswahl an Mediterranen Schinken und Salami mit Melonenfilets und Grissini 

Carpaccio vom Weideochsen mit Grana Padano 

Marinierte Gemüse Antipasti 

Salat von Penne, Artischocken, Zucchini, Paprika, Oliven und Salbei-Pesto 

Wildkräutersalat mit Kirschtomaten, Thai-Spargel, Blüten und einem feinen 
Zitronen-Balsamico-Dressing 

 
 

Perlhuhnbrust 
mit glaciertem saisonalem Gemüse, Morcheln und gebratenen Kräuterdrillingen 

 
Rosa gebratener Kalbsrücken in frischen Kräutern 

(am Buffet tranchiert) 

Pappardelle aus dem Parmesanlaib 
Trüffelsoße und Ratatouille 

 
Seeteufel auf einem Artischocken Fondue mit Kartoffel-Olivenpüree 

 
Vegetarisch: 

Quinoa-Pilzpfanne 
Steinpilze, Kräutersaitlinge, Champignons und Shiitake-Pilze in Portweinsoße 

mit jungem Spinat und geschmolzenen Tomaten 

 
 

Dessertbuffet und Flying auf Schieferplatten angerichtet 
Blaubeer-Muffin im Glas 

Grießflammerie mit Johannisbeere 

Beeren-Gazpacho 

Helles und dunkles Schokoladenmousse 

Eisvariation in kleinen Gläsern serviert 

 
 

Garniertes Käsebrett mit Spezialitäten der Alpenländer 

Exklusive Brot- und Brötchenauswahl und Butter 

 
 
 


