
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gruseldinner 
Oktober 2026 

 
Warmer Schwarzwurzelsalat 

mit Orange und Feldsalat 
 

 
 

Kürbis-Kokossuppe 
mit karamellisierten Kürbiskernen und Kernöl 

 

 
 

Entenbrust „Sous Vide“ 
Marktgemüse, Orangen-Sauce und Kloß 

 

 
 

Vegane Alternative 
(nur auf Vorbestellung) 

 
Geschmorter Knollensellerie 

auf Topinambur-Püree und gebratene Waldpilze 
 

 
 

Schokoladenpudding mit Orangen-Espuma  
 

 
 

Änderungen vorbehalten – gültig Oktober 2026 


