
Preise auf Anfrage und pro Person und in €. Änderungen vorbehalten 05.05.2026 
Auswahl und Preise können sich aufgrund der aktuellen Situation und den damit verbundenen Preisschwankungen 
noch ändern. 

Wintertraum 
Buffets werden ab 30 Personen angeboten 

Kürbis-Kokossuppe mit Mango-Chutney -vegan- 

Gebackener Camembert 
mit Preiselbeer-Sahne 

Lachsroulade auf Gurken-Dillragout 

Feldsalat mit Speck, Croutons und Kartoffel-Dressing 

Brot- und Brötchenauswahl & Butter 

Gebratenes Zanderfilet 
auf Rahm-Pfifferlingen mit Butter-Spätzle 

Entenkeulen 
mit Zimt-Apfelrotkohl und Kartoffelklößen 

Vegan: 
Wirsing-Rouladen mit Kürbisfüllung 

Pappardelle und rote Zwiebel-chutney 

Marzipan-Bratapfel mit Mandelsoße (oder warmen Kirschen -vegan-) 

Topfenstrudel mit warmen Kirschen 
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Buffet des Südens 
Buffets werden ab 30 Personen angeboten 

 
 

Caprese mit Basilikum-Pesto 

Serranoschinken und Mailänder Salami, Oliven und Cantaloupe-Melone 

Gebratene Gemüse und Pilze mit Tomaten-Vinaigrette -vegan- 

Penne rigate mit Chicoree, Strauchtomaten, 
Zuckerschoten, Garnelen und Sauerampfer 

Rucola mit Kirschtomaten, Pinienkernen -vegan- (und gehobeltem Parmesan) 
Balsamico-Dressing 

 

 
 

Mallorquinisches Hühnchen mit Rosinen, Oliven und Polenta 
 

Scaloppine vom Kalb mit Salbei-Butter, Peperonata 
Risotto mit Pinienkernen und Pfifferlingen 

 
Gegrillte Doradenfilets auf Tomaten-Oliven-Zucchini-Ragout 

Kräuter-Knoblauch-Drillinge -vegan- 
 

Vegetarisch: 
Trüffelnudeln mit Basilikum-Pesto, Rucola und Parmesan 

Gebackene Auberginenscheiben auf Ratatouille -vegan- 
 

 
 

Fruchtsalat -vegan- 

Crema Catalana 

Limoncello Panna cotta mit Erdbeer-Topping 
 

 
 

Auswahl von Ciabatta, Baguette 

Butter 
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noch ändern. 

Winterwald 
Buffets werden ab 30 Personen angeboten 

Servierte Vorspeise 

Steinpilztiramisu 
auf Rote Bete Carpaccio, geschmolzenen Tomaten und Feldsalat 

Krosse Bauernente in kräftiger Jus 
mit Apfel-Zimtrotkohl und Kartoffelklößen 

„Coq au Vin“ 
in Burgunder geschmortes Hühnchen 

mit Champignons, Perlzwiebeln und Rosmarin-Kartoffeln 

Mainfischertopf 
Zweierlei gedünstete Fischsorten in cremiger Rieslingsoße 

Brokkoli und Bandnudeln 

Vegetarische Nudelrolle mit Kürbis und Ricotta gefüllt 
auf Rahmwirsing 

Crème Brûlée mit Gewürzkirschen 

Zimtmousse mit Orangensoße 
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