
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gruseldinner 
März 2026 

 
Marinierte Topinambur 

an Feldsalat mit Orange und Pinienkernen 
 

 
 

Cremige Bärlauchsuppe 
mit Croûtons und Kräuter-Öl 

 

 
 

Suprême vom Maishähnchen 
frische Marktgemüse und Fregola Sarda 

 

 
 

Vegetarische Alternative 
(nur auf Vorbestellung) 

 
Kohlrabi in Pankobröseln 

frische Marktgemüse und Fregola Sarda 
 

 
 

Rhabarber-Tiramisu mit Zitronen-Crumble 

 
 

Änderungen vorbehalten – gültig März 2026 

 


